
Wariacje Pierogowe w Ekonomiku.

piątek, 21 grudzień 2018 09:23

W Zespole Szkó? Zawodowych im. S. Petöfi w Ostródzie odby? si?
konkurs kulinarny pt. „Wariacje pierogowe”, maj?cy na celu stworzenie uczniom mo?liwo?ci
zaprezentowania umiej?tno?ci sporz?dzania da? zasadniczych i kultywowania tradycji
bo?onarodzeniowych. Do rywalizacji w konkursie na najlepsze danie, stan?li w dniu 17 grudnia
2018 roku, uczniowie klas technikum ?ywienia i us?ug gastronomicznych. M?odzie?
zaprezentowa?a dania wspó?czesne i klasyczne, które by?y ocenione przez jury w sk?adzie:
Grzegorz Gr?da- szef kuchni restauracji „Romantyczna” hotelu SPA Dr Irena Eris Wzgórza
Dylewskie, Agnieszka Kuci?ska specjalista do spraw personalnych i Danuta Dendor- kierownik
sto?ówki szkolnej.

I miejsce zdoby? Piotr Markowski i Patryk Lipka za pierogi z kasz? gryczan? i twarogiem
w?dzonym z mi?t?, II miejsce Martyna Zalewska i Kamila Markowska, za? III miejsce ex aequo
Wiktoria Chajewka i Dawid Drzymalski oraz Mateusz Wa?kowski i Patryk Krauze. Uczniowie
zostali nagrodzeni przez fundatorów- hotel SPA Dr Irena Eris Wzgórza Dylewskie upominkami
oraz zostali zaproszeni na pokaz kulinarny i deser do restauracji „Romantyczna”. Rada
Rodziców ufundowa?a nagrody w postaci sprz?tu kuchennego. Szef restauracji, Pan Grzegorza
Gr?da przekaza? wiele cennych wskazówek i zaproponowa? odbycie sta?u w hotelu, który z
pewno?ci? b?dzie ?wietn? szans? na dalsze doskonalenie zawodowe.
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Tekst i foto: Wies?awa Bartnicka i Barbara ?abacka.
Adiustacja: K.Wyszomierska

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

 1 / 1

Phoca PDF

images/struktura/pl/oswiata/z_zycia_szkol_i_placowek/2018/12_grudzien/6_wariacje_pierogowe_w_ekonomiku/galeria/1.jpg.txt
http://www.tcpdf.org
http://www.phoca.cz/phocapdf

